
Qualitätssicherung so einfach wie nie – 
digitale Entlastung für die Küche

Im Küchenalltag zählen Schnelligkeit, Präzision und Qualität – doch Personalmangel und steigende Anforde-
rungen machen es immer schwerer, alles unter einen Hut zu bringen. Das KI-gestützte System KAIOX über-
nimmt die Qualitätskontrolle für produzierte Speisen in Echtzeit, reduziert damit Fehler und schafft spürbare 
Entlastung für Küchen-Teams.

So funktioniertʼs:
• Automatischer Scan der Gerichte bei Anrichte bzw. Ausgabe
• KI-basierter Live-Abgleich mit Rezepturen bzw. Anrichtevorgaben
• Sofortige Warnhinweise bei Abweichungen
• Optional: digitale Archivierung der geprüften Gerichte bzw. Prüfergebnisse

Vorteile im Überblick:
• Entlastung des Personals – keine manuelle Qualitätskontrolle mehr notwendig
• Mehr Effi zienz durch automatisierte Abläufe und sofortige Fehlererkennung
• Lückenlose Nachvollziehbarkeit verbessert die Prozesssicherheit und vermeidet zukünftige Fehler
• Einfaches und transparentes Dashboard für den schnellen Überblick
• Nahtlose Anbindung an bestehende Küchenmanagement-Systeme wie z.B. JOMOsoft
• Flexible Einsatzmöglichkeiten – Gastronomie, Hotellerie & Gemeinschaftsverpfl egung
• Schnelle Amortisation der notwendigen Hard- und Software-Investitionen
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